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EDITORLERIN sOzU

Barbara Maier ile Lojze Wieser’in “Pita, Burek oder
Borek” basligiyla 2012 yilinda yayinlanan seyahatnamenin
Almanca metni, Graz Universitesi  Ceviribilim
Boliimii'ndeki bir seminer cercevesinde iki sOmestre
boyunca ayrintili bir sekilde gevrildi, didik didik edildi.
Tiirkiye’den akademik gastronomlar Yasar Sevimli ile
Havva Topal ise, gastronomi bilgilerine gore bilimsel yapiy1
olusturdu, kitaptaki yemek tarifleriniirdeledi, Ttirkiye’deki
muadilleri ile karsilastirip, ortak kokene ulasmay1 denedi.
Yorumlu ¢eviri ekibi, Balkan kiiltiirlerinin ortak sinerjisini
vurgulayan miielliflerimiz Barbara ile Lojze’yi Tiirkce
okuyucuya gotiiren kopriisii oldular.

Herhangi bir etnisiteyi, ya da hanedan ismini tasiyan
bir mutfak bizce yetersiz bir kapsam olarak kalmaya
mahkumdur. Bir Bulgar, Arnavut, Yunan, Makedon, Bosnak
ya da Tirk mutfag: ne denli dogru bir adlandirmadir?
“Balkanlar” ya da “Rumeli Mutfag1” adlandirmasi bizce
daha dogrudur. Oguz Boylar1 12. asirda Anadolu’ya
girdiklerinde Dogu Roma ile iletisimdeydiler. Anadolu’ya
ilk olarak “Rum” ismini vermiglerdir. Bunu sadece
Mevlana Celaleddin Rumi isminde degil aym1 zamanda
“Roma Toprag1” anlamindaki Erzurum sehrinin isminde
de gormekteyiz. Tiirkler, 14. asirdan itibaren Avrupa
topraklarina da ayak bastiktan sonra hiikiim siirdiikleri
Avrupa topraklarmna da “Rumeli” ismini vermislerdi. Bu
isim, en kisa tanimiyla “Roma Ulkesi”, bugiinki algisiyla
Tiirklerin hiikiim stirdiigii Balkanlar anlamina gelir. Etnik
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bir ¢agrisim yapsa da cografi bir adlandirma olarak kabul
edilir.

Aslinda mutfak sahipleri, ayni cografyada yasayan
farkli diller, dinler ya da halklar olsalar da, ortak
cografyanin sundugu beslenme malzemeleri, kiiltiirlerin
karsilikli kaynasmasinda bir ortak harmana doniisiirler.
Dogal olarak, halklar bu karsilikli etkilesimde farkl
miktarlarda, goriiniir mutfak kimligine katkida
bulunmusglardir.  Ozellikle Rumelide yiyeceklerin
adlandirilmasi baglaminda Tiirk¢enin 6nemli bir katkisini
gozlemlemekteyiz. Bunu, seyahatnamelerini terciime
edip bilimsel edisyonunu yaptigimiz Lojze ve Barbara da
tecriibe edinmislerdi.

Kiiltiirel ve maddi mirasim1 her yoniiyle Tiirklerin
tistlendigi Osmanli Avrupasi, ozellikle 19. asrin ikinci
yarisindan itibaren siyasi ve toplumsal bir olusum olan
“Ulus Devlet” baglantili siyasi olarak konu edilmekte.
Osmanl, Tiirk miiydii? Ne kadar Avrupaliydi. Miisliiman
miydi? Baskict mi yoksa hosgoriilii miiydii? Ve daha
bircok soru. Bizce Osmanli hepsiydi, biitiin ortak ve
farkli yonlerin bulusup muhtesem bir baharatli yemege
doniistiigli bir harmandi. Bunun en giizel 6rnegini Balkan
mutfaginda gorliyoruz. Balkanlarin biitiin birbiriyle
akraba ulus devletleri, ne denli Osmanli ge¢mislerini
hor gorme egiliminde olsalar da kimliklerini hep orada,
Osmanli etkisinde olusan mutfaklarinda da aramaktalar.

Biitiin bu etkilesimi halen mevcut dini geleneklerde,
diplomasi kaynaklarinda, seyahatnamelerde ve birgok
bilgi kaynaklarindan takip ediyoruz. Bilim diinyas1 artik
elde olan kaynaklara gore su sorular1 yoneltiyor: gida
maddelerinin hazirlanmasi nasildi? Ne zaman baslads,
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ne zaman degisime ugradi? Kiiltiirleraras: etkilesim
ve karsilikli yansimalardaki recetelerde kaymalar oldu
mu? Etnografik, demografik ve semantik gibi konularda
gastronomide neler yasandi? Aslinda ulasilmak istenen
birlestirici hedef, Tiirk, Slav, Miisliiman, Hristiyan
arasidanki ayrim degil, ortaya ¢ikan siirdiiriilebilir
harmandir. Ayirmak yerine birlesik halini anlay1p tatmak,
bizce en dogru kiltiirbilimsel yaklasimdir. Bunun
karsisinda durmak, Dogu ile Bati arasindaki zorunlu
kiltiir ayrimcaligina destekten bagka birsey olmaz.
Huntington’in hak ettiginden daha fazla meshur olan
“Medeniyetler Catismas1” tezinin Dogu ile Bat1 arasindaki
smir1 ¢izdigi yer Balkanlar. Fakat iste bu Balkanlar, yemek
kiiltiirtinde ne denli igige gecilmis olundugunu gosteriyor.
Belki bir sinir gibi algilaniyor, ancak aslinda bin kilometre
genisliginde bir smur, glintimiizde ¢izgi gibi algiladigimiz
sinir, aslinda bu kadar zengin, bu kadar derin.

“Yemeklerin izlerini siirmek” hedefini koyan bu
seyahatname, Lojze ile Barbaranin bizler i¢in olusturdugu
muhtesem bir Ozet calisma, kisisel algi ve yorum.
Almancadan terciimesini {istlendigimiz bu c¢alismada
“kimlik” kavgalarma cevap verircesine ortak yonleri
kesfettik. Miielliflerin izni ile kendi yorumlarimizi ekledik,
bilimsel genisletici katkilarda bulunduk.

Istanbul, 30 Kasim 2022
Editorler
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